A EMPORTER

VENDREDI 3 1 DECEMBRE
I12H A 16H30

Pladey & (a cone

Trilogie d'amuse-bouches .........o0.e. g
Bonbon de foie gras saveur aux fruffes

Mavette créme au yuzu el saumon me-fumé du Sichon

Tartare de poulet et pomme granny sur sablé au Cantal et noiseties

|
Mewo savean
Amuse-houche

Entree

Plat (poisson ou viande)
Garnitures incluses

Entrées
Terrine de foie gras et son coeur de canard confit aux
baies roses, mesclun huile de truffes <. ... 9.50 €

Terrine de sandre, coeur de gambas et petits 2

légumes, sauce verte aux épices ««-.«----« 9,60 € t
Feuilleté de ris de veau aux morilles*™ --... B,20 € MW W
**A |a carte uniguement, hors menu

Amuse-bouche

Poissons (sans gamiture | suppl. de 2,50 €) Entree
Aumoniére aux deux saumons, fondue de poireaux Poisson

et crémeux de langoustings sssrssrssssss 9,50 € !
Papillote d'effiloché de raie et gambas Viande (avec garnitures)

aux cépes et fines herbes «+=ss-sesreemeeee 9 B0 €

Viandes (gamitures incluses)

Brochette de filets de cailles et abricots moelleux,

jus corsé au miel des Combrailles --.-.... 11,80 €

Filet de veau en piccata, duxelle de champignons

et foie gras podlé ««-crereiarmmieniiianane Gateau de pommes de terre
au lard fume et au Cantal

Option : Pain = &

Brochette 3 boules (nature, sésame etnoix) =+ 2,00 € Poélee hivemale

*Les plats des menus sont & choisir dans (a liste 4 la carte du révedlon. Hors pain, hars vaisselle et hors boissons.
Assortiment de feuilletés | Saucisse, poisson, fromage. ..
o~ - L Tarif : 39,50 € (env. 75/80 piéces)
y C OT F. Cake jambon et olives ou Cake tomates et chévre
Tl .Aa .4, Tarif : 7,50 € (16 tranches ou 30 bouchées)

Pain surprise
Charcuterie - saumon fumé - mousse de canard - Bleu d'Auvergne
Tarif : 46,00 € (80 pigces)

Cuilléres, verrines & bouchées prestige : 1,40 € TTC la piéce Polrvous garntiv

. Mini-burger chévre, pignons de pin et menthe le melleur. nous
+  Tartare de saumon et pickies de légumes travaillons au
. Oeuf de caille fagon mimosa, caprons et fines herbes maximum aves
»  Bonbon de foie gras, coque au chocolat amer des produits

o Origine France »

*  Club-sandwich coppa, burrata et basilic
. Sablé noiseties a la coriandre, tartare cuit de cabillaud

. Verrine de truite fumée sur mousse de raifort et radis noir




